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Nar mad og vin passer sammen....

Nogle enkle principper vil hjelpe nidr man skal finde den rigtige vin til maden og oplevelsen skal g
op i en hgjere enhed.

1.Lette vine til let mad. Jo kraftigere mad, jo kraftigere vine.

2.Vine med hejt tanninindhold er gode til kraftige kedretter.

3.Til f.eks. kylling kan man vzlge en kraftigere hvidvin eller en lettere redvin med lavere
tanninindhold.

4.Ved valg af redvine til fisk passer det bedst at vaelge frugtige vine, med hegjere friskhed, men vigtigt
at undgi et hejt tanninindhold i vinen.

5. De fleste oste passer bedst til hvidvine, mens blidskimmeloste kraever en vin med sedme.

6. Sedt til sedt, frisk til frisk etc.

7. Kan man finde nogle af de samme aromaer i vinen som i maden bliver oplevelsen fuldendt.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Mousserende /Champagne/Bobler

Sovrano Brut, Montelliana, Italien. Pr. gl. 75.- Pr. Fl. 399.-
Tgr, cremet og frisk med noter af grgnne abler. Specifikation: Methode de Charmat. Drue: Glera(prosecco)

Cremant de Limoux, Aimery, Sieur D’Arques, Frankrig Pr.gl. 85.- Pr. Fl. 469.-
Dufter friskt af rede baer og blomsternoter, og med et strejf af en rig, geeret kompleksitet. Smagen er

meget laeskende og med en raffineret eftersmag. Druer: Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot Noir. 18

mdr.s hvile pa gzeren.

Extra Brut Blanc de Blancs 2020, Les 3 Terroirs, Michel Gonet, Avize Pr. Fl. 695.-
Elegant duft af fersken og ananas, efterfulgt af komplekse noter af bagvaerk og smgr. | smagen er champagnen
meget behageligt frugtig, og man fornemmer ikke den lave dosage. Det er en fremragende champagne til aperitif,
som ledsager til retter med fisk. Drue: 100 % Chardonnay, 5 ars hvile pa gaeren. Extra Brut

Brut Vintage 2018 Vielles Vignes, Alain Bedel, Valle de Marne, Champagne Pr. gl. 95.- Pr. fl. 595.-
@stkystens bedste husvin-Champagne. Laekker Champagne lavet pa druer fra gamle vinstokke. Duften har mgrke,
honningristede noter. En smagseksplosion af modne gule beaer og indkogt aeble og paere breder sigi munden og
afsluttes elegant med noter af tgrret abrikos. En dyb, varm og fyldig champagne. 6 ars hvile pa geeren. Wow-
effekt! Drue: 100 % Pinot Meunier

Brut Thienot Non Vintage, Reims, Champagne, Frankrig. Pr. % fl. 365.- Pr. FI1.695.-
Duften har aromaer af paere, gul stenfrugt og fersken. | munden fornemmes friskhed, mineralitet og finesse pakket
ind i runde og blgde noter af bagt paere og citrus. Drik den til gsters, marinerede kammuslinger eller laksetatar.
Blend af 4 Argange for at sikre ensartet kvalitet. 5 ars hvile pd gaeren. Druer: Pinot noir, meunier og chardonnay

Clairette de Die “Tradition”, Domaine Achard-Vincent, Rhone, Frankrig. Pr. Fl. 449.-
Sed, frisk, blomstret, frugtrig. Meget frisk og ssdmebalanceret duft med noter af frugt og blomst. Smagen er
spdmefuld, mild og meget afrundet. Druer: Muscat og Clairette. Methode de Ancestrale, 7,5 % Alk.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Hvide: Aromatiske - Friske - Elegante - Finesse

Sancerre Blanc Les Pierres, Domaine Roger Champault % fl. 269.-1/1fl. 525.-
Lys, gylden vin. Duft af hvide blomster og stenfrugt . Tgr vin, rundhed og stor mineralitet! Vinen lagrer pa
geerresterne, hvorledes en friskhed og fylde fremkommer. Drue: 100 % Sauvignon Blanc.

Chablis, Domaine Louis Moreau, Bourgogne. % fl. 289.- 1/1 Fl. 525.-
| neesen fornemmes blomstrede aromaer med et strejf af aeble og paere. Mundfornemmelsen er rund og delikat.
Citrussyre og mineralitet praeger smagsindtrykket, men vinen har samtidig en vis fyldighed og dybde.

Klassisk Chablis. Drue: 100 % Chardonnay

Riesling Grand Cru Schlosberg, Domaine Paul Blanck, Alsace. Frankrig Pr. Fl. 655.-
Vinene fra Schlossberg-marken er elegante, rige, delikate og aromatiske. Stokkenes alder pa mellem 40 og 50 ar \
giver stor intensitet og dybde i vinene. Klar, lidt gylden farve. Vinen har en stor duft af blomster, nektar og abrikos.
Smagen er saftig, tor og fyldig med strejf af mandarin og grapefrugt og en intens friskhed. En flot vellavet, intens og '—\}
koncentreret vin af Grand cru nar det er bedst.

-

Hvide: Mediumfyldige - Frugtrige - Balance

Quinta de la Rosa Reserva Branco, Douro, Portugal Pr. Fl. 469.-
En vin med stor kompleksitet og elegance. Tgr vin med moden frugt og citrus, elegante fadnoter og dybde.
Fremragende frugtsyre balance med underliggende mineralske skifernoter, der fuldender en meget lang
eftersmag. Fortjener den fineste fisk. Sur Lie og franske barriques i 12 mdr. Druer: 60 % Viosinho (gl. vinstokke)

40 % andre druer som Rabigato, Cédega, Larinho and Gouveio.

og delvist daekket med skiffer. Druerne til denne vin er handplukkede og sorterede. Kun de bedste druer som er
sunde og sprede bliver brugt til vinen. Vinen geeres kgligt med naturligt geer, derved bevarer man det naturlige
udtryk fra druen og dets terroir. Meget lys i farven. Poleret fin duft af aeble og citrus. Vinen holder kun 9% alkohol
og far derved en delikat fylde og let sgdme. Et forfriskende glas vin med god balance i forhold til syre og sedme.

Riesling Kabinett, Feinherb, Weisenstein, Thanisch, Mosel, Tyskland. Pr. Fl. 465.-
Druerne kommer fra marken Weisenstein, som har den bedste beliggenhed i Bernkastel-Kues. Jordbunden er blgd A
-
Chassagne Montrachet, Domaine Chanson, Beaune, Bourgogne Pr. Fl. 995.-

Tre forskeller parceller fra szerligt udvalgte marker leverer druematerialet til denne vin. Vinstokkene gror teet pa

1. Cru-marker i hjertet af Chassagne pa ideelt sydgstvendte skraninger. “Lys gylden vin med delikate duftnuancer

af blomster, peaere, vanilje og lidt varme krydderier. Laekker fedmefuld i munden med helt ren frugt og en lang,

IASSANE MONTIACE
'l

lettere mineralsk eftersmag.” Drue: 100 % Chardonnay. Efter endt vinificering lagres vinen pa egefade i 14 mdr.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Hvide: Kraftig -Intens- Meditation

Chardonnay Vielles Vignes, "Famille Descombe” Generation 1905, VDF, Frankrig. Pr. Fl. 425.-

Duften er meget aben med noter af citrus, hvide blomster og en afrundet vanilje fra fadet. Smagen er fyldig, teet
og med Chardonnay’s karakteristiske brioche. Desuden finder man fedme og fyldig frugt med stor koncentration
og lang vedvarende saftig eftersmag. Drue: 100 % Chardonnay - Lagring: 8 maneder pa franske fade.

Herencia Altes Benufet, Terra Alta, Spanien Pr. Fl. 465.-
Leekker intens Lux-vin fra enkeltmark i hgjderne af Terra Alta og lavet pa 90-120 ar gamle Garnatxa blanca
vinstokke. Vinen er ikke fadlagret, men har i stedet et ekstremt lavt h@gstudbytte. Efter presning ligger vinen og
hviler pa gaerrester og skaller i 22ggeskalsformede cement-tanke. Det giver en helt speciel smag med imponerende
aromaer. Aromaen er indtagende med noter af melon, fersken og citrusfrugt. Smagen er rank og spred, med
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friskhed og en velggrende fylde. 14,5 % Vol. 92 pt. Robert Parker”... incredible price for the quality!”

Jiows

Rosé- Orangevin:

Filarino, Poderi dal Nespoli, Emilia Romagna, Italien Pr. gl. 89.- Pr. Fl. 395.-

v

Duften er aromatisk af vilde roser, granataeble og blodappelsin. Afrundet, frisk og frugtig smag af rgde kirsebzer
med et strejf af viol og en delikat mineralsk afslutning. Drik den som aperitif eller til salater og lette forretter.
Druer: 100 % Sangiovese

e

Ch. Roubine Rose Premium, Cru Classe, ko — bio, Cotes de Provence, Frankrig. Pr. Fl. 495.-
Te@r rosévin med imponerende aromaer, finesserig og smagfuld rosé, fra en af Sydfrankrigs bedste producenter af
Rosévine. En rosévin man sent vil glemme. 80% Saignee metode og 20 % Macerartions metode. Druer: Syrah,
Grenache, Mouvedre, Zinsault. Rolle, Cabernet, S, + 5 andre druer. Ingen fadlagring

Tavel, Tardieu Laurent, Rhone, Frankrig. Pr. Fl. 495.-

Klar og rgéd som kirsebaersaft. Intens naese af baer og lidt krydderi. Smagen er intens og med en rund, halvtgr stil. Lang smag
med masser af kirsebaer, hindbaer og vedholdende frugt — pa trods af fyldigheden er den meget frisk og liflig.Druer: 60 %
Grenache, 30% Syrah og 10% Cinsault. Vinifikation: @kologisk Lagring: 6 mdr. pa cementtank.

Orangevin — Poderi dal Nespoli, Emilia Romagna, Italien. Pr. Fl. 449.- d

Orangevin for begyndere. Aromatisk — tg@r, frisk med aromaer af orange, térret abrikos og urter. Smagen er fyldig
med let tanninbid, passer perfekt som frokostvin til smg@rrebrgdet, stegt fisk eller lyse kgdretter. Druer: Pinot
Bianco og Trebbiano — hviler pa skaller i 4 mdr og herefter oxideret.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Rode: Frugtrige - Friske - Lette - Finesserig

Valpolicella, Corte Majoli, Valpantena, Italien. Pr. Fl. 419.-
Dette er et skoleeksempel pa, hvordan klassisk valpolicella skal smage. Lavet pa omradets klassiske druer corvina
og rondinella og geeret og lagret pa temperaturkontrollerede stalfade i 6 mdr. Dette giver en let vin med en ren og
frisk frugt. Klar red med et violet skaer. Duften er uhyre delikat med nuancer af kirsebaer og hindbaer og et pikant
strejf af peber. Smagen er klingende ren og frugtig. En fantastisk frokostvin og oplagt til lette pastaretter eller fisk.

Bourgogne Passe Touts Grains, Domaine Chanson, Bourgogne, Frankrig. Pr. Fl. 455.-
Bourgogne Passe tout grains er en lidt overset, men charmerende vin fra Bourgogne i Frankrig. Den er sarligt
interessant, fordi den — i modsaetning til de fleste Bourgogne-vine — laves pa en blanding af Pinot Noir og Gamay.
Teet, mgrk og smuk farve. Dufter lifligt af modne bzer, lakrids og krydderier. Smagen er blgd, fyldig og

impdekommende. Vinen kan serveres let kglig ved ca. 12 gr. og nydes sammen med fisk, stegt eller braiseret kgd.
Druer: Pinot Noir og Gamay. Hvilet pa staltanke fgr frigivelse.

Rade: Medium fyldige - Struktur - Tannin

Léstel 2022, Herencia Altes, Terra Alta, Catalonien, Spanien. Pr. Fl. 459.-
Duften er intens og parfumeret med noter af rede og mgrke bezer og et strejf af ristet brgd. Smagen er fyldig og

‘-

rund, meget velafbalanceret med et strejf af vanilje i eftersmagen. Druer: Garnatxa negra (grenache noir)(25 pct.),
Syrah (25 pct.) og Samsé (carifiena) (50 pct.).

DOC Rosso di Montalcino, Il Colle, Toscana, Italien Pr. Fl. 599.-
Duften er indbydende, med noter af friskplukket modne rgde og sorte beer - blabaer, hindbaer, ribs, sorte kirsebaer
samt blommer. | munden er vinen elegant og magtfuld pa samme tid, med blomstrede og krydrede noter af
lavendel, violer og lakrids. Det er en leekker, afbalanceret, karakterfuld vin med en lang velsmagende, laekker finish.
Wow! Drue: 100 % Sangiovese Grosso, 18 mdrs fadlagring

Froken Madsen's anbefaling:

Quinta de La Rosa Tinto, Douro, Portugal. Pr. gl. 89.- Pr. fl 469.-
Danmarks bedste rgdvinskgb af Jyllandsposten i argang 2014. Siden er vinen bare blevet endnu bedre. Dufter af
vilde hindbzer, urter og lakrids. Smagen er fyldig, lettere mineralsk med et drys af hvid peber. En magtfuld og
nuanceret vin, som egner sig rigtig godt til krydrede retter med okse, lam eller vildt. Ikke en tung vin.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Rade: Intense- Eftersmag - meditation

Mandorla Appasite, Puglia, Italien. Pr. Fl. 429.-
Dejlig aroma af sveske, tobak, rosin, kirsebaer og vanilje. Smagen er meget fyldig, intens og rund,

med en sgdmefuld eftersmag. En vin som vil behage de mange tilhangere af ripasso og amaronevinene.

Perfekt til gris, and, gas og retter med megen fedme og fylde. Druer: Primitivo og Negroamaro

Druerne vinificeres i temperaturkontrollerede staltanke, og vinen lagres herefter i 10 maneder i store
cementbeholdere, inden den tappes pa flaske efter en let filtrering. Mgrk i glasset og taet i naesen. Frugten er ren
og relativt koncentreret bade i duft og smag med noter af brombaer og boysenbaer og et tvist af provencalske

Les Bech Fins Rouge, Tardieu Laurent, Cotes du Rhone, Frankrig Pr. fl 449.- I

krydderurter. Druer: Grenache, Syrah, Mouvedre, =
El Valiente, Valdaya 2018 DO, Ribero Del Duero, Spanien. Pr. Fl. 529.-
Handlavet vin fra gamle vinstokke med ekstremt lavt udbytte Duften er intens, med noter af mgrke kirsebzer, peber

og tobak. Smagen er mediumfyldig, lidt kant, men stadig flot elegant og frugtig, med en lang blgd behagelig Py

eftersmag. Lagret 12 mdr. pa franske 500 liters fade. Drue: 100 % Tempranillo =

Brunello di Montalcino DOCG, Martinozzi, Italien 1/2 fl. 329.- Pr. Fl. 639.-

Druerne handplukkes og geeres pa temperaturkontrollerede, rustfri staltanke, og vinen lagres minimum 36 mdr. pa
delvis franske og slavonske egetraesfade. Vinen dufter aedelt af skovbund, mgrke kirsebzer, chokolade og tgrrede
krydderurter. | munden folder nuancer af modne, saftige kirsebaer, brombzer, peber og nellike sig ud. Eftersmagen
er vedholdende med et delikat strejf af mokka. Et godt match til retter med vildfugl, oksesteg eller modne, faste
oste.

DOCG Barolo Ginestra, Diego Conterno, Piemonte, Italien Pr. Fl. 895.-
Flot granatrgd vin med bade balsamiske og mineralske toner. Dufter af kirsebeer, ribs, violer og lakrids.

Smagen er fyldig, krydret og elegant. En meget stor barolo med en flot struktur og et langt liv foran

sig. Ber nydes til dyrevildt og kraftige retter med oksek@d og trgfler. Lagring: 24-30 mdr. pa egefade

og 6-12 mdr. pa flaske. Alkohol: 14,5 pct

Clos Du Clocher, Pomerol, Bordeaux, Frankrig Pr. Fl. 995.-
Under det kendte konsulent Michel Rollands vakte gje er Clos du Clocher st@t vokset til en imponerende Pomerol-
ejendom med for nylig forbedrede faciliteter, herunder en ny vinkzelder. Hvid chokolade og espresso noter, der
forenes med kraftige noter af blommer og brombazer. Behageligt flgjlsblgd i eftersmagen, mens den tanninrige kant
specielt i de yngre argange giver noget tekstur. Et glas der vokser og vokser i mundvigen og bestemt er et
kongeglas veerdigt fra bergmte pomerol distrikt! Drue: 80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc.

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



Dessertvine

Malvasia di Castelnuovu, Terre da Vino, Piemonte, Italien. Pr. gl. 79.- Pr. fl. 395.-
Flot kirsebeerred farve, med fine sma perler. Duften er aromatisk, med noter af roser og

rede skovbeer. Dejlig sodme som stettes op af god frugtsyre. Vinen holder kun 6,5%

alkohol og kan nydes i store slurke. Drue: 100 % Malvasia.

Clairette de Die “Tradition”, Domaine Achard-Vincent, Rhone, Frankrig. Pr. gl. 85. Pr. Fl. 449.-
Sed, frisk, blomstret, frugtrig. Meget frisk og sedmebalanceret duft med noter af frugt og blomst. Smagen er
spdmefuld, mild og meget afrundet. Druer: Muscat og Clairette. Methode de Ancestrale, 7,5 % Alk.

Tawny Port, Quinta de La Rosa, Pinhao, Portugal Pr. Gl. 75.- Pr. Fl. 395.-
Tawny: Tawny er lidt seldre end ruby. Dvs. det er en vin som lagres i ca. 6 ar pa de store portvinsfade,
hvor den modner og far sin merk gyldne smukke farve. Duften er forholdsvis baerpraeget men ogsa duft
af vanilje, nedder og puddersukker. Smagen er fyldig, afrundet og meget blaed. Og den har en fabelagtig

lang eftersmag af julekrydderier. Bor nydes lettere afkolet ved 10-12 grader. Druer: Touriga National,

Tinta Roriz, Tinta Franca og andre.

Andre Portvine fra Quinta de la Rosa:

White Port - halvtgr Pr.Gl. 5cl. 75.-
Roseé Port — halvsgd (1 pres af vintage port 2019) Pr. Gl. 5cl. 75.-
Ruby Port Pr.Gl. 5cl. 75.-
LBV 2015, Ruby - sgd Pr. Gl. 5cl. 85.-
10 ars Tawny - sgd Pr.Gl. 5cl. 80.-
20 ars Tawny - sgd Pr.Gl. 5cl. 90.-
30 ars Tawny — sgd Pr.Gl. 5cl. 115.-

Prgv en lille portvins smagning, veelqg 3 slags af 3 cl for 139.-

Stilarter inden for portvine:

White: Grgnne druer, forstaerket med alkohol. Ingen fad. Roséport: 1 pres af Vintageport.
Ruby/R@d: Ruby reserve (2 ars fad), LBV (Late Botlede Vintage ,4-6ars Fad),

Vintageport (Topvin, 2ars fad og kan lagres pa flaske i mange ar)

Tawny/Teglfarvet: Tawny (6 ars fad), 10, 20, 30, 40 ars, Colheitas (Enkeltargange)

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester
mulighed for at fa mere vin for pengene.



MICHEL GONET

GRAND CRU
MESNIL SUR OGER

BAUT . BLANC DE BLANCS
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Pa Frgken Madsens Spisehus elsker vi at give vores gaester gode vinoplevelser og vi vil gerne skabe en kultur omkring

det gode glas. Vi har igennem vores mange vinaftner samlet gode klassiske vine i exceptionelle argange, ofte med

cru pa flasken eller vingardens Top-vin, altsa reference for ypperste vinoplevelse. Glasvinene er korrekt tempereret

fra vinkgleskab. Vi bruger Coravin, som er et vinsystem, der via en nal, kan tappe vin uden at abne flasken, samtidig

med indfgrsel af Argon-gas, sa man undgar oxidation af vinen. Vi deler en flaske pa 5 glas, 15 cl og udregner en

favorabel pris i forhold til den hgje kvalitet. Glasvinene bliver Igbende opdateret.

God fornajelse med dit valg af vin!
Frankrig - Alsace:
Hvid - Riesling Gran Cru Schlossberg 2016, Dom. Paul Blanck
Frankrig - Bourgogne:
Hvid - Chassagne Montrachet 2015, Domaine Chanson
Hvid - Chablis Gran Cru Valmur 2014, Domaine Chanson
R@d - Beaune Bressandes 2015. 1. Cru, Chanson
Réd - Pernand Vergeleses 2014. 1. Cru, Chanson
Red - Gevrey Chambertin 2016, Domaine Chanson
Frankrig - Rhone:
Red - Homines Fides 2016, St. Cosme, Gigondas
Regd - Ch. Du Pape 2014, Chante le Merle.
Frankrig - Bordeaux:
Red - Clos du Clocher 2017, Pomerol
R@d - Chateau La Croix de Chantetaille 2015, St. E.
R@d - Chateau de France 2015, Pessac-Leognan
Spanien - Ribero del Duero:
Red - Valdaya Mirum 2015
USA - Californien:
R@d - Sanford Pinot Noir S&B 2014
R@d - Maxville Petite Sirah 2015, Napa Walley, USA
Italien - Piemonte:
Red - Ginestra 2010/2013, Diego Conterno
Italien - Toscana:
R@d - 1l Colle 2015, Brunello di Montalcino
Red - Campo Al Comete 2015, Bolgheri
Italien - Veneto:
R@d - Amarone Riserve Brolo delle Giara 2012, Tezza, Valpantena
Douro - Portugal:
Vintage Port 2009, Quinta de La Rosa

Hvis du har spgrgsmal om argange, spgrg venligst betjeningen.
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Da vi paleegger alle vine samme belgb pa indkgbsprisen, giver vi vores gaester

mulighed for at fa mere vin for pengene.
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